DICK
Aufbrechmesser ErgoGrip

Hersteller: DICK

Modell: Aufbrechmesser ErgoGrip
Kaliber:  Sonstige

Zustand: Neu

Frei erhaltliche Waffe

Beschreibung:

Hier direkt bestellen -» -»DICK Aufbrechmesser ErgoGrip
PRODUKTDETAILSArtikelbeschreibung- mit Sageschliff an der Schneide- fiir den
professionellen Einsatz- entspricht der Lebensmittelverordnung- ergonomisch
geformter Griff- Kugel an der KlingenspitzeProfessionelles Aufbrechen mit dem DICK
ErgoGrip Messer

Effizientes Aufsagen von Brustbein und Schlossnaht

Das DICK Aufbrechmesser ErgoGrip eignet sich optimal zum Aufsagen des
Brustbeins sowie der Schlossnaht, also der Knochennaht am Zusammentreffen der
Beckenknochen. Der spezielle Sageschliff an der Schneide sorgt flr einen sauberen
und komfortablen Schnitt. Die Kugel an der Spitze ermdéglicht ein prazises
Aufschneiden, ohne dass die Innereien beschadigt werden.

Hygienische Fleischermesser fiir den professionellen Einsatz

Die ErgoGrip Messer-Serie umfasst absolut hygienische Fleischermesser, die fur den
professionellen Einsatz entwickelt wurden. Ergonomie und Scharfe stehen im
Mittelpunkt. Die Harte von 56° HRC bietet eine ideale Balance zwischen
Schnitthaltigkeit und einfacher Nachscharfbarkeit. So ist ein ermidungsfreies
Arbeiten mdglich.

Durchdachte Details fir prazises Arbeiten

- Polierte, standfeste Klinge mit lasergeprufter Schneidengeometrie
- Keine Spaltenbildung zwischen Kunststoff und Stahl

- Extra breite Daumenauflage

- Ausgepragter Fingerschutz

- Rutschfester, ergonomischer Griff ohne Abrieb

Hochwertige Materialien und moderne Fertigung

Fleischermesser von Friedr. Dick werden ausschlielich aus hochlegiertem,
rostfreiem Stahl gefertigt. Das Ausgangsmaterial bildet die Grundlage fir die
weitere Verarbeitung bis hin zum fertigen Qualitdtsmesser. Der Rohling wird aus
speziell gewalzten, konischen Stangen ausgestanzt. Das Harten erfolgt unter
Schutzgas bei tiber 1.000°C im Durchlaufverfahren, wodurch ein definierter und
kontrollierter Harteprozess garantiert wird. AnschlieRend sorgt das Anlassen bei
Temperaturen bis zu 250°C fiir die gewlinschte Elastizitat und Zahigkeit der Klinge.
Praziser Schliff und langlebige Verbindung

Das Schleifen der Klinge erfolgt mit CNC-gesteuerten Schleifmaschinen, die eine
gleichbleibende Qualitat sicherstellen. Nach dem Polieren wird der Riicken
entgratet. Der Griff wird im Spritzgussverfahren direkt an die Klinge angespritzt,
wodurch eine feste und spaltfreie Verbindung entsteht. Der verwendete Kunststoff
ist rutschfest, widerstandsfahig und abriebfrei. Die Messer sind spllmaschinenfest
und hitzebestandig bis 130°C.

Endkontrolle und Qualitatssicherung

Der finale Abzug der Schneide erfolgt durch Spezialisten auf eigens entwickelten
Maschinen. Mit Laserwinkelmessgeraten wird der optimale Schleif- und
Abziehwinkel Gberpruft. Nach jedem der rund 25 Arbeitsschritte finden
Prozesskontrollen statt, die dokumentiert werden. Jedes Messer erhalt die
unverwechselbare F. Dick-Kennzeichnung als Zeichen flr Qualitat und Tradition.
Zusatzlich unterliegen alle Produkte einer strengen Endkontrolle.

Vielseitigkeit und Prazision fur jeden Schnitt

Friedr. Dick bietet fiir jede Anforderung das passende Messer - ob mit kurzer oder
langer Klinge, starr oder flexibel, schmal oder breit, mit glatter Schneide,
Kullenschliff oder Wellenschliff. F. Dick Produkte stehen fir hohe Qualitat,

IeVIleEEr lassen sich

gesteigert.

Materialien und Reinigung
Fir die Herstellung werden ausschlieBlich Klingenmaterialien und Kunststoffgriffe
verwendet, die der Lebensmittelverordnung entsprechen. Fleischermesser und
Wetzstahle sind fir die Reinigung in Sterilisatoren bis zu 130°C geeignet. Um
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Artikelnr.: V4015559D

36,00 EUR*

*inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Anbieterinformationen
TriggerStart GmbH

www.SchitzenLand.de

Gostritzer Str. 63
01217 Dresden
Sachsen

Telefon:

0351 - 4189 5564
E-Mail:
info@schuetzenland.de
Webseite:
www.schuetzenland.de

ausgewogene Harte wird dertMaterialverbrauch reduziertime dieaEffizieng Bichsenmacher und Waffenfachhandler e.v
VDB Geschaftsstelle: Gisselberger Strae 10 - 35037 Marburg
Telefon: +49 (0)6421 480 75-00 - Telefax: +49 (0)6421 480 75-99 - info@vdb-waffen.de




Produktsicherheitsinformationen:

Dieses Produkt wurde vor dem 13.12.2024 auf dem Marktplatz bereitgestellt. Fiir Hersteller- und Sicherheitsinformationen wenden Sie sich an den anbietenden Handler.
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