
149,00 EUR*
* inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Anbieterinformationen
Waffen-Messer Deuchler
Büchsenmacherei, Messerschmiede und
Freizeitsport

Kirchstr. 5
77855 Achern
Baden-Württemberg

Telefon:
07841 24901
Fax:
07841 26013
Mobil:
01628786080
E-Mail:
info@messer-deuchler.de
Webseite:
www.messer-deuchler.de

Helle
Eggen

Hersteller: Helle
Modell: Eggen
Kaliber: Sonstige
Zustand: neu
ab 18 Jahren frei erhältlich

Beschreibung:
Wenn Sie das Produkt kaufen wollen, teilen Sie uns Ihre adresse mit damit wir eine
Rechnung erstellen können!!!!!Produktbeschreibung:
Helle in Norwegen fertigt das Jagdmesser Eggen als eines seiner vielseitigsten
Outdoormesser. Die Drop-Point Klinge ist natürlich aus dem bewährtem und speziell
entwickeltem rostfreiem Dreilagenstahl produziert. Dieser ist berühmt für seine
Schärfe und Flexibilität. Die Klinge kann sich verbiegen, jedoch nicht brechen. Die
Sandwich-Bauweise der verschiedenen Stähle macht es möglich. Das Messer besitzt
einen durchgehenden Erl, der am Griffende klassisch vernietet ist.
Der Griff aus Maserbirke ist so geformt, daß er einen Fingerschutz ausbildet und
ein Abrutschen der Hand auf die Klinge effektiv verhindert. Der Griff gibt einem ein
solides Handgefühl und ist komfortabel für mittlere und große Hände.
Das Messer von Helle findet in einer Lederscheide seinen sicheren Verwarungsort
und kann problemlos am Gürtel befestigt werden.
Sollten sie das Messer nicht für die Jagd verwenden, so wird es ihnen bei allen
Outdooraktivitäten z.B. Campen, Pfadfinderei, Wandern und Zelten gute Diente
leisten und bestimmt nicht im Stich lassen.
Rostfreier Dreilagenstahl: Der rostfreie Laminatstahl von Helle ist in
Zusammenarbeit mit einem Spezialstahlwerk entwickelt worden. Dieser rostfreie
Drei-Lagen-Stahl besteht in der Mitte aus einem Kern von rostfreiem
Rasierklingenstahl und wird von 2 Lagen 18/8 Edelstahl umgeben. Somit entsteht
ein Dreifachverbund aus Edelstahl. Die beiden Stahlqualitäten sind jede für sich als
Messerstahl nicht gebrauchsfähig, geben jedoch in Kombination dem Messer alle
seine guten Eigenschaften. Der 18/8-Stahl gibt der Klinge die
Rostwiderstandsfähigkeit und Biegsamkeit - der Kern aus Rasierklingenstahl verleiht
dem Messer die Schärfe. Die Klinge kann sich verbiegen, jedoch nicht brechen.

Produktdaten:	- Klingenstahl: rostfreier Dreilagenstahl	- Klingenlänge: ca. 10,0 cm
- Grifflänge: ca. 11,2 cm	- Gesamtlänge: ca. 21,2 cm	- Klingenstärke: ca. 3 mm	-
Messergewicht: ca. 119 g	- Gewicht mit Scheide: ca. 167 g	- Griffmaterial:
Maserbirke	- Design: Gunnar Lothe 1998	- Herstellungsland:
NorwegenPflegehinweise: Griffe aus Naturmaterialien sollten sie immer mit einem
weichen Tuch trocknen, wenn sie naß geworden sind und gelegentlich wachsen. Die
Klinge wischen sie am besten mit einem weichen Tuch trocken und behandeln sie
hin und wieder mit ein wenig Fett. Sollte die Messerscheide naß geworden sein
trocknen sie diese vorsichtig bei Raumtemperatur. Um das Leder geschmeidig zu
halten behandeln sie dieses gelegentlich mit farblosem Imprägniermittel (Fett oder
Wachs für Leder). So werden sie lange Freude an ihrem Messer haben.
 

Sonstiges:
Bei Bezahlung per Überweisung zahlen Sie lediglich eine Pauschale von 7,00 € inkl. Porto, Verpackung und
Versicherung. innerhalb Deutschlands (ohne Inseln)
Versand ins Ausland möglich, wenn Sie die Versandkosten mindestens 15,00€ bezahlen.
Shipping abroad possible if you pay the shipping costs at least € 15.00.
 

Produktsicherheitsinformationen:
Dieses Produkt wurde vor dem 13.12.2024 auf dem Marktplatz bereitgestellt. Für Hersteller- und
Sicherheitsinformationen wenden Sie sich an den anbietenden Händler.

Ein Angebot von www.progun.de - eine Webseite des Verband Deutscher Büchsenmacher und Waffenfachhändler e.V.
VDB Geschäftsstelle: Gisselberger Straße 10 - 35037 Marburg

Telefon: +49 (0)6421 480 75-00 - Telefax: +49 (0)6421 480 75-99 - info@vdb-waffen.de
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