DICK
Ausbein-Messersatz ErgoGrip -
3-teilig

Hersteller: DICK

Modell: Ausbein-Messersatz ErgoGrip - 3-teilig
Kaliber:  Sonstige

Zustand: Neu

Frei erhaltliche Waffe

Beschreibung:

Hier direkt bestellen » »DICK Ausbein-Messersatz ErgoGrip - 3-teilig

- made in Germany- ergonomisch geformter Griff- fir den professionellen Einsatz-
entspricht der Lebensmittelverordnung- 3-teiliges Messer-Set
PRODUKTDETAILSArtikelbeschreibung- 3-teiliges Messer-Set- fur den professionellen
Einsatz- entspricht der Lebensmittelverordnung- ergonomisch geformter Griff- made
in GermanyDICK Ausbein-Messersatz ErgoGrip - Prazision und Komfort vereint

Extrem scharf und ergonomisch: Der dreiteilige Messersatz

Dieser dreiteilige DICK Ausbein-Messersatz ErgoGrip besticht durch die extreme
Schéarfe und das ergonomisch leichte Handling. Mit dem enthaltenen Stechmesser
(Klingenlange 18 cm), breitem Ausbeinmesser (Klingenlange 15 cm) und dem
Ausbeinmesser mit geschweifter Klinge (Klingenldnge 13 cm) kann das Bearbeiten
von Fleisch losgehen. Die Messer-Serie ErgoGrip besteht aus absolut hygienischen
Fleischermessern fiir den professionellen Einsatz - kompromisslos in Ergonomie und
Scharfe. Die ausgewogene Harte von 56° HRC ist der ideale Kompromiss fur
perfekte Schnitthaltigkeit und leichtes Nachscharfen.

ErgoGrip Messer - kompromisslos in Funktion und Handling

- ErgoGrip Messer - kompromisslos in Funktion und Sicherheit

- polierte, standfeste Klinge, lasergeprifte, prazise Schneidengeometrie
- keine Spaltenbildung zwischen Kunststoff und Stahl

- extra breite Daumenauflage

- Sicherheit durch ausgepragten Fingerschutz

- rutschfester, ergonomischer Griff ohne Abrieb

Fleischermesser von Friedr. Dick - Qualitat aus Tradition
Die Fleischermesser von Friedr. Dick werden ausschlieBlich aus hochlegiertem,
rostfreien Stahl hergestellt. Dieses Grundmaterial ist die Basis fur die weitere
Verarbeitung bis hin zum fertigen Qualitatsmesser.

Herstellung und Verarbeitung - Moderne Technik flr beste Ergebnisse

Der Rohling wird aus speziell gewalzten, konischen Stangen ausgestanzt. Das
Harten als nachster Schritt tragt ganz entscheidend zur Qualitat des Messers bei.
Die Rohkérper werden unter Schutzgas im Durchlaufverfahren bei Gber 1.000°C
gehartet. Die bei Friedr. Dick eingesetzten Anlagen entsprechen dem modernsten
Stand der Technik und garantieren einen definierten und kontrollierten
Harteprozess. Jeglicher Kontakt mit Sauerstoff wird vermieden, da die Oberflache
sonst verzundert. Der nachste Arbeitsgang ist das sogenannte Anlassen. Da der
gehartete Stahl unelastisch ist, muss jetzt durch Anlassen bei Temperaturen von bis
zu 250°C die groRte Spannung im Stahl beseitigt werden, das heiBt die Molekule
des Stahls ?ausgerichtet? werden. Damit erhalten die Klingen die gewinschte
Elastizitat und Zahigkeit. Das eigentliche Schleifen der Klinge erfolgt mit speziellen
CNC-gesteuerten Schleifmaschinen-Vollautomaten, die eine gleich bleibende
Qualitét gewahrleisten. Das anschliefende Polieren sorgt fir eine gleichmalige
feine Oberflache und der Riicken wird entgratet.

Griffmontage und Materialeigenschaften

Nach dem Schleifvorgang erfolgt das Anbringen des Griffes. Bei Friedr. Dick handelt
es sich um angespritzte Griffe nach einem speziellen Verfahren. Mit diesem
Verfahren werden Klinge und Griff ohne Spalt fest miteinander verbunden. Der Griff
ist hygienisch einwandfrei aus hochwertigem, rutschfestem und
widerstandsfahigem Kunststoff ohne Abrieb. Die Messer sind selbstverstandlich
spulmaschinenfest und hitzebestandig bis 130° C.
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Artikelnr.: V4015551D

DICK-Qualititsmesser

Anbieterinformationen
TriggerStart GmbH

www.SchitzenLand.de

Gostritzer Str. 63
01217 Dresden
Sachsen

Telefon:

0351 - 4189 5564
E-Mail:
info@schuetzenland.de
Webseite:
www.schuetzenland.de

Der Endabzug an der Schneide wirdtvenvSpezialisten-aufsMasehiren durchgefithrtacher und Waffenfachhandler e.v

VDB Geschaftsstelle: Gisselberger Strae 10~ 35037 Marburg

die im eigenen Haus entwickelt wurden.und-depsMesserdieoptimalessz1 480 7599 - info@udb-waffen.de

Schneidfahigkeit geben. Mit Laserwinkelmessgeraten wird gepruft, ob der optimale
Schleif- und Abziehwinkel sichergestellt ist. Nach jedem der ca. 25 Arbeitsgange
erfolgen Prozesskontrollen, die dokumentiert werden. SchlieRlich erhalt jedes

Messer die unverwechselbare F. Dick-Kennzeichnung, die fur Qualitat und Tradition
ctFoht




Produktsicherheitsinformationen:

Dieses Produkt wurde vor dem 13.12.2024 auf dem Marktplatz bereitgestellt. Fiir Hersteller- und Sicherheitsinformationen wenden Sie sich an den anbietenden Handler.
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